
Gran Cookie

Gelato vegetale base anacardo variegato cioccolato con biscotti ai cereali con gocce di cioccolato e fiocchi di avena integrali

Caratteristiche

100% Vegetale, Naturalmente Senza Lattosio

Ingredienti

Ingredienti del gelato (55%): bevanda di anacardi (57%) (acqua, pasta di anacardo (0,9%)), saccarosio, sciroppo di glucosio, olio di cocco, gocce di cioccolato

fondente (5,6%) (zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante: lecitina di girasole, aroma naturale di vaniglia), acqua, maltodestrine, cioccolato

fondente in polvere (0,6%) (cacao in polvere, pasta di cacao, zucchero), stabilizzanti: metilcellulosa - gomma di acacia – farina di semi di carrube – gomma di

guar – alginato di sodio, destrosio, proteine di pisello, aromi naturali, sale marino.

Ingredienti dei biscotti (45%): farina di grano tenero tipo 0, fiocchi di avena integrali (9%), zucchero, olio di cocco, sciroppo di zucchero invertito, gocce di

cioccolato (2,2%) (zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante: lecitina di girasole, aroma naturale di vaniglia), sale marino, agenti lievitanti:

carbonato acido di ammonio, carbonato acido di sodio.

Può contenere soia, altra frutta a guscio e altri cereali contenenti glutine.



 Dichiarazione nutrizionale
 (per 100 g) 

ENERGIA: 1317 kJ, 313 kcal

GRASSI: 11 g

di cui acidi grassi saturi: 9,1 g

CARBOIDRATI: 48 g

di cui zuccheri: 23 g

FIBRE: 2,6 g

PROTEINE: 4,3 g

SALE:  0,40 g

Formati

3 Cookies = 3 x 90 g = 270 g

Astuccio

Conservazione

Conservare in congelatore a -18°C.

Consigliamo sempre di verificare le indicazioni di conservazione in etichetta dove viene

indicata la modalità e la durata della conservazione.

Informazioni

Contiene: anacardi, grano, avena. Non adatto a celiaci.

Attenzione: si raccomanda di utilizzare la Ricerca Avanzata.

Informazioni per chi non può assumere:  Latte e derivati, Uovo e derivati, Glutine e derivati . 
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